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REGOLAMENTO CONCORSO

“Le BlogRicette di Natale 2011 – Premio MatildeTiramiSu”

Organizzato da:

Vicenzi Biscotti spa – S. Giovanni Lupatoto (VR)

Periodo: 

15/12/2011 – 28/1/2012

Termine consegna premi:

Entro 180 giorni dalla chiusura del concorso

Territorio del concorso:

Territorio nazionale italiano e Repubblica di San Marino

Destinatari:

Consumatori maggiorenni, con esclusione dei dipendenti Vicenzi Biscotti spa e dei loro familiari 

residenti e/o domiciliati in Italia e nella Repubblica di San Marino

Premi:

N. 5 confezioni di prodotti “Vicenzi”, composte come descritto al punto 7 del presente regolamento.

MECCANICA OPERATIVA

Premessa

Il concorso “Le BlogRicette di Natale 2011 – Premio MatildeTiramiSu” si rivolge a tutti coloro che hanno fatto pervenire una propria ricetta al blog MatildeTiramiSu (http://matildetiramisu.it) a partire dalle ore 00.00 del 15/12/11 sino alle ore 23.59 del 28/01/2012.

1 – Obiettivi del concorso

Il concorso si prefigge di “eleggere” le 5 migliori ricette di Natale 2011, premiando così 5 tra i consumatori che hanno partecipato alle attività del suddetto blog inviando le ricette per la pubblicazione, tramite l’apposito modulo agli indirizzi ricette@vicenzi.it e/o welcome@monkeybusinessmilano.it. 

2. - Vincitori

Il concorso “Le BlogRicette di Natale 2011 – Premio MatildeTiramiSu” premierà i  5 autori delle 5 ricette ritenute migliori dalla giuria.
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(segue)

I vincitori saranno scelti tra gli autori delle ricette pervenute al blog “MatildeTiramiSu” nel lasso di tempo indicato in premessa.

Infine, coerentemente con la linea editoriale seguita dal blog, saranno considerate per la pubblicazione solo le ricette che adempieranno ai requisiti richiesti, cioè:

- compilazione del modulo di invio ricetta in tutte le sue parti

- autorizzazione alla pubblicazione

- indicazione completa degli ingredienti

- descrizione adeguata della preparazione della ricetta

- presenza di foto 

- garanzia da parte del mittente che la ricetta non è stata copiata o ripresa da altre fonti

Vicenzi Biscotti spa si riserva il diritto di  giudizio insindacabile quanto alla pubblicazione delle ricette ricevute.

3 - Giuria

La giuria che deciderà le 5 ricette ritenute migliori e stilerà la classifica delle ricette premiate sarà composta dai seguenti sette membri:

· •
Elena Personi Musola (ufficio marketing Vicenzi Biscotti spa)

· •
Caterina Rappo (ufficio marketing Vicenzi Biscotti spa)

· •
Anna Righetti (ufficio marketing Vicenzi Biscotti spa)

· •
Francesco Colombo (ufficio marketing Vicenzi Biscotti spa)

· •
Cristian Modolo (ufficio marketing Vicenzi Biscotti spa)

· •
Laura Coppola (Monkey Business srl)

· •
Massimo Carraro (Monkey Business srl)

4 - Criteri di scelta dei vincitori

La giuria opererà secondo le proprie valutazioni, basate sulla conoscenza della materia e la personale preferenza dei singoli componenti della giuria.

Ogni sua decisione, presa a maggiornanza dei componenti, sarà insindacabile.

Tra i criteri che potranno influenzare le scelte della giuria, indichiamo – a titolo puramente esemplificativo e non esaustivo – i seguenti fattori:

- originalità della ricetta

- accuratezza della presentazione e della descrizione

- rilevanza in seno alla tradizione dolciaria italiana

- qualità della documentazione fotografica 

5 – Selezione

La selezione della giuria decreterà 5 ricette vincenti, i cui autori saranno premiati con i premi specificati e descritti nell’articolo 7 del presente regolamento “Premi”.

6 – Pubblicazioni
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(segue) 

Tramite l’invio della ricetta, i consumatori autorizzano espressamente la pubblicazione sia sul blog, sia su materiali collaterali di altro tipo – digitali o cartacei – quali ad esempio una nuova edizione del ricettario Vicenzi.

Vicenzi Biscotti spa si impegna a pubblicare, contestualmente con la ricetta e in modo visibile a fianco della stessa, su tutto il materiale, il nome dell’autore e, se richiesto, l’indirizzo internet collegato al sito o blog dell’autore.

E’ espressamente vietato inviare materiale coperto da copyright che violi le leggi sul diritto d’autore.

Gli autori delle ricette che avessero fornito immagini fotografiche contrassegnate da personalizzazioni quali il proprio nome, il nome del proprio blog o altri segni identificativi, si impegnano – qualora risultassero tra i vincitori del concorso - a fornire a Vicenzi Biscotti spa versioni delle immagini stesse libere da tali contrassegni.

Vicenzi Biscotti spa, da parte sua, si impegna a non pubblicare mai l’immagine della ricetta premiata senza l’indicazione dell’autore, con nome e – se richiesto – link al suo sito internet.

7 - Premi

Ognuno dei 5 autori delle 5 “BlogRicette di Natale” sarà premiato con una confezione di prodotti “Pasticceria Matilde Vicenzi” composta di:

· •
n. 3 confezioni amaretto da 200 grammi

· •
n. 3 confezioni savoiardi da 400 grammi

· •
n. 3 confezioni sfoglia torte da 300 grammi

· •
n. 3 confezioni vol au vent da 100 grammi

· •
n. 3 confezioni pan di spagna da 400 grammi

· •
n. 3 confezioni bignè da 90 grammi

· •
n. 3 confezioni millefoglie classiche da 125 grammi

· •
n. 3 confezioni millefoglie minisnack nocciola da 125 grammi

· •
n. 3 confezioni lingue di gatto da 100 grammi

· •
n. 3 confezioni ciambelle gocce di cioccolato da 300 grammi

· •
n. 3 confezioni gran rustico da 300 grammi

Ogni partecipante potrà vincere un solo premio.

8 – Valore dei premi

Confezione prodotti “Pasticceria Matilde Vicenzi”: valore euro 65,85 cadauna.

9 – Comunicazioni ai vincitori

Il vincitori saranno avvisati via email e, in caso di non risposta entro 30 giorni dall’invio della email, via raccomandata con ricevuta di ritorno.

Eventuali premi non ritirati 30 giorni dopo il ricevimento della raccomandata, verranno consegnati alla Onlus “Enzo B Onlus - Via Onorato Vigliani 104 – 10135 Torino – codice fiscale 97542330010. 

10 – Pubblicità
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(segue)

Vicenzi Biscotti spa si riserva il diritto di pubblicare notizie relative al concorso, alle ricette e ai vincitori su tutti i canali di comunicazione che riterrà opportuno.
La partecipazione al concorso implica autorizzazione a qualsiasi pubblicazione ed ha valore di liberatoria da qualunque richiesta di diritti presenti o futuri da parte degli autori delle ricette, in relazione a pubblicazioni e divulgazione delle ricette stesse da parte di Vicenzi Biscotti spa.

11 – Pubblicazione regolamento

Il presente regolamento è pubblicato sul sito http://matildetiramisu.it ed è pubblicamente consultabile e scaricabile.

Il regolamento è altresì disponibile presso l’ufficio marketing Vicenzi Biscotti spa, Stradone San Fermo 22 37100 Verona.

La partecipazione al concorso implica esplicita accettazione del presente regolamento in tutte le sue parti.

Informativa Privacy

Nota sulla privacy:  i dati, raccolti e trattati da Vicenzi Biscotti spa in ottemperanza alla legge, possono essere controllati dall’autorità di vigilanza  e sono utilizzati in forma anonima per fini statistici. Spettano agli interessati i diritti di cui all'art. 7 Dlgs. 196/2003. L'interessato può ottenere dal titolare del trattamento la conferma dell'esistenza o meno dei propri dati; può accedere ai medesimi; può conoscere l'origine dei dati nonché la logica e le finalità' del trattamento; può ottenere l'aggiornamento, la rettifica o, se vi e' l'interesse, l'integrazione dei dati; può opporsi, per motivi legittimi, al trattamento degli stessi. Titolare del trattamento dati, a cui rivolgersi per qualsiasi comunicazione: Vicenzi Biscotti spa con sede in Via Forte Garofolo 1, 37057 San Giovanni Lupatoto, Verona. Email: ricette@vicenzi.it.






